
 
 

Menuvorschlag Hochzeit in der Braui 
 
 

Blattsalatbouquet mit einem kleinen Tartar aus 
getrockneten, und frischen Tomaten, Basilikum 

Frischkäse wie Mozzarella  
an einer Balsamicovinaigrette 

 
* * * 

 
Buffet 

hausgemachter Gravedlachs an Wasabisauce 
geräuchte Felchenfilet mit Meerrettichschaum 

dazu Toastbrot und Brioche 
Karotten- Ingwersuppe 

Crevetten Satay mit Chili- Knoblauchöl 
Brasato- Ravioli an einer leichten Pesto 

Kartoffel- Tortillas 
 

* * * 
schaumiges Zitronensorbet mit Granatapfel 

 
* * * 

Duo aus Rinds- und Kalbsfilet 
ein kräftiger Portweinjus  

Kartoffelgratin,   
Saisongemüse aus dem Ofen  

 
* * * 

 
Kaffee und Konfekt  

Hochzeitstorte 
 

* * * 
 

verschiedene Käse aus dem Oberland 
mit einem Nussbrot & Früchte 

(wer möchte ein Glas Portwein Colheita 1994) 
 

 
      Pro Person CHF. 106.00 

 
 
 


